GASTRONOMIA - EAD

PER DISCIPLINAS CHS CHT CHP TOTAL
Habilidades Basicas em Cozinha 3 60 60
Higiene e Controle dos Alimentos 3 60 60
Histéria da Gastronomia 3 60 60

12 |Exercicio Profissional, Etica e Cidadania 3 60 60
Lingua Portuguesa 3 60 60
CARGA HORARIA TOTAL (SEM ATIV COMPLEM) 300 0] 300
Gastronomia Brasileira 3 60 60
Gastronomia das Américas 3 60 60
Panificacéo | 3 60 60

22 60
Confeitaria 3 60
Gestdo de Pessoas 3 60 60
CARGA HORARIA TOTAL (SEM ATIV COMPLEM)

Cozinha Contemporanea 3 60 60
Cozinha da Asia, Africa e Oceania 3 60 60
Préticas de Cozinha Quente 3 60 60

3°

Gastronomia Européia | 3 60 60
Markerting 3 60 60
CARGA HORARIA TOTAL (SEM ATIV COMPLEM)

Enologia 3 60 60
Bebidas e Coquetéis 3 60 60

i . R . 3 60

a0 Dietética Aplicada a Gastronomia | 60
Garde Manger 3 60 60
Gestdo em Empreendedorismos Gastrondmicos 3 60 60

00
AR A [DRARIA () A A () _ . .
Planejamento de Cardapios 3 60 60
Planejamento de Eventos Gastrondmicos | 3 60 60
Gestdo da Qualidade e Seguranca Alimentar 3 60 60
o

> Inovacado e Tecnhologia em Alimentos 3 60 60

Gestdo de Recursos, Custos e Formacgéao do Preco de

60
Venda 60
CARGA HORARIA TOTAL (SEM ATIV COMPLEM) 300 300

Atividades complementares




OPCOES DE
DISCIPLINAS
OPTATIVAS

ARGA HORARIA TOTAL a dgade ompliementare
CARGA HORARIA TOTAL DO CURSO - (SEM ATIV COMPLEM) 1500
TOTAL DE ATIVIDADES COMPLEMENTARES 100
CARGA HORARIA TOTAL DO CURSO 1600

*CARGA HORARIA EAD DO CURSO

CARGA HORARIA DISCIPLINAS PRESENCIAIS

CARGA HORARIA ATIVIDADES EXTENSAO

CARGA HORARIA FORMAGCAO BASICA

CARGA HORARIA FORMACAO PROFISSIONAL

CARGA HORARIA FORMACAO ESPECIFICA

CARGA HORARIA ESTAGIO SUPERVISIONADO

CARGA HORARIA TCC

CARGA HORARIA DISCIPLINAS OPTATIVAS

CARGA HORARIA ATIVIDADES COMPLEM

1600




